ST NICOLAS BAY

LABYRINTHOS

DINNER MENU CHOICES

Creamy Pea Soup
Erbsen-Cremesuppe
Soupe cremeuse aux petits pois

¢ ¢ 3

Grilled chicken fillet with fried potatoes,
grilled vegetables and cream sauce with blue cheese

Gegrilltes Hadhnchenfilet serviert mit Pommes frites,
gegrilltem Gemuse und Sahnesauce mit Blaukdse

Filet de poulet grillé avec pommes frites,
légumes grillés et sauce crémée au fromage bleu

Py

Fresh Salmon fillet on the grill, risotto with pesto sauce
and olive oil with Cretan herbs

Frisches Lachsfilet auf dem Grill, Risotto mit Pesto-Sauce
und Olivendl mit kretischen Krdutern

Filet de saumon frais grillé, risotto avec pesto
et huile d'olive aux herbes crétoises

>

“Stifado” Veal stew Greek style
with fried potatoes

“Stifado” Kalbseintopf nach griechischer Art
mit Pommes frites

« Stifado » Casserole de veau
avec pommes frites

>

Vegan
Grilled vegetable millefeuille,
vegan cheese and chili-soy vinaigrette

Mille-feuille von gegrilltem Gemuse,
Veganer Kdse und Chili-Soja-Vinaigrette

Mille-feuille de légumes grillés,
fromage végan et vinaigrette de soja au piment

Main course prepared on order and served at your table
lhr gewlinschter Hauptgang wird an lhrem Tisch serviert
Plat principal préparé a la minute et servi & table

DAY.1



ST NICOLAS BAY

LABYRINTHOS

DINNER MENU CHOICES

Minestrone soup
Minestrone Suppe
Soupe minestrone

44

Sauteed Pork fillet with mushrooms in aged wine sauce,
sauteed Baby potatoes with herbed olive oil and sauteed spinach

Sautiertes Schweinefilet mit Pilzen in gereifter Weinsauce,
sautierte Babykartoffeln mit Krauterolivend! und sautiertem Spinat

Filet de porc sauté aux champignons sauce au vin vieilli,
Pommes de terre sautées a 'huile d'olive aux herbes et épinards sautés

>

Grilled Sea bass fillet, sauteed Baby potatoes with herbed olive oil
and sauteed spinach

Gegrilltes Wolfsbarschfilet, sautierte Babykartoffeln mit Krauterolivendl
und sautiertem Spinat

Filet de loup de mer grillé, pormmes de terre grelots sautées
a l'huile d'olive aux herbes et épinards sautés

&>

Noodles with chicken and shrimps
Nudeln mit Huhn und Garnelen

Nouilles au poulet et crevettes

&>

Vegan

Risotto with wild mushrooms
and vegetables with vegan butter and vegan cheese

Risotto mit Pilzen
und Gemuse mit veganer Butter und veganem Kdase

Risotto de champignons sauvages et légumes
avec beurre végan et fromage végan

Main course prepared on order and served at your table
lhr gewtnschter Hauptgang wird an lhrem Tisch serviert
Plat principal préparé & la minute et servi & table

DAY. 2



ST NICOLAS BAY

LABYRINTHOS

DINNER MENU CHOICES

Creamy Broccoli Soup
Brokkoli-Cremesuppe
Soupe crémeuse au brocoli

44

Grilled veal fillet with Espagnole sauce
served with fried potatoes, sauteed green beans with basil

Gegrilltes Kalbsfilet mit Sauce Espagnole, Pommes frites,
grunen Bohnen sautiert mit Basilikum

Filet de veau grillé avec sauce espagnole, garni de pommes frites,
haricots verts sautés au basilic

>

Sauteed fish skewers served with mashed potatoes,
sauteed green beans with basil

Gebratene Fischspiel3e serviert mit Kartoffelpuree,
grunen Bohnen sautiert mit Basilikum

Brochettes de poisson sautées servies avec purée de pommes de terre,
haricots verts sautés au basilic

&>

Chicken stew with okra, potatoes,
fresh tomato and olive oil

Huhnereintopf mit Okraschoten, Kartoffeln,
Tomaten und Olivendl

Ragout de poulet avec gombos, pommes de terre,
tomate fraiche et huile d'olive

>

Vegan
Linguine with vegetables, fresh tomato, herbs and olive oil

Linguine mit Gemuse, frischen Tomaten, Krautern und Olivend!

Linguine aux légumes, tomate fraiche, herbes et huile d'olive

Main course prepared on order and served at your table
lhr gewlnschter Hauptgang wird an threm Tisch serviert
Plat principal préparé & la minute et servi & table
DAY. 3



ST NICOLAS BAY

LABYRINTHOS

DINNER MENU CHOICES

Vegetable cream soup
Gemusecremesuppe
Soupe crémeuse aux léegumes

¢ ¢ 3

Traditional “Politikos Gyros” of chicken fillet with tzatziki,
served with pita bread, tomato,
onion with parsley and fried potatoes

Traditioneller ,Politikos Gyros” vom Hdhnchenfilet mit Tzatziki,
serviert mit Fladenbrot, Tomate,
Zwiebel mit Petersilie und Bratkartoffeln

« Politikos Gyros » traditionnel de filet de poulet au tzatziki,
servi avec pain pita, tomate,
oignon, persil et pommes de terre frites

Py

Grilled Sea bream fillet, with spinach risotto
Gegrilltes Doradenfilet mit Spinatrisotto

Filet de daurade grillée, risotto aux épinards

>

Lamb “Giouvetsi” with fresh tomato sauce
and “kritharaki” Greek pasta

Griechisches “Giouvetsi” mit Lamm,
frischen Tomaten und “kritharaki” griechische Pasta

«Youvetsi» agneau traditionnel aux tomates fraiches
servi avec pates grecques

>

Vegan
Vegetable “Moussaka” with almond milk sauce,
Cretan herbs and vegetable velouté sauce

Veganes ,Moussaka” mit Mandelmilch-Sauce,
lokalen Krautern und samiger Gemusesauce

« Moussaka » de légumes avec sauce au lait d'amande,
herbes crétoises et velouté de legumes

Main course prepared on order and served at your table
lhr gewlnschter Hauptgang wird an threm Tisch serviert

Plat principal préparé & la minute et servi & table
DAY. 4



ST NICOLAS BAY

LABYRINTHOS

DINNER MENU CHOICES

Creamy Asparagus Soup
Spargelcremesuppe
Soupe crémeuse aux asperges

44

Beef Szechuan with egg noodles
and fried vegetables

Rindfleisch nach Szechuan-Art
mit Eier-Nudeln und gebratenem Gemduse

Beeuf du Sichuan avec nouilles aux ceufs
et légumes frits

Py

Salmon filet Teriyaki with egg noodles
and fried vegetables

Lachsfilet Teriyaki mit Eier-Nudeln
und frittiertem Gemuse
Filet de saumon Teriyaki aux nouilles aux ceufs
et légumes frits

&>

Pork filet Stroganoff with mashed potatoes and
glazed baby vegetables

Schweinefilet Stroganoff mit Kartoffelptree und
glasiertem jungem Gemuse

Filet de porc Stroganoff avec purée de pommes de terre et
petits légumes glacés

>

Vegan
Penne pasta with tomato sauce
and vegetables julienne

Penne mit Tomatensauce
und Julienne-Gemduse

Pates penne & la sauce tomate
et julienne de légumes

Main course prepared on order and served at your table
lhr gewtnschter Hauptgang wird an lhrem Tisch serviert

Plat principal préparé & la minute et servi & table
DAY. 5



ST NICOLAS BAY

LABYRINTHOS

DINNER MENU CHOICES

Wild Mushroom Cream Soup
Waldpilz-Créeme-Suppe

Soupe crémeuse aux champignons sauvages
+ ¢

Grilled lamb chops with fresh oregano
served with oven-baked potatoes, vegetable ratatouille
and sauce of aged Cretan wine “Marouvas”

Gegrillte Lammkoteletts mit frischem Oregano serviert mit Ofenkartoffeln,
Ratatouille-Gemuse und Sauce aus gereiftem Rotwein “Marouvas”

Cotelettes d'agneau grillées avec de l'origan frais,
servies avec pommes de terre au four, ratatouille de légumes et sauce de vin
mdar cretois “Marouvas”

Py

Sauteed sea bream fillet with estragon aroma,
served with baked sliced potatoes with fresh thyme,
vegetable ratatouille and champagne cream sauce

Sautiertes Goldbrasse-Filet mit Estragon-Aroma,
gebackenen Kartoffelscheiben mit frischem Thymian,
Ratatouille-Gemuse und Champagnersauce
Filet de daurade sauté a l'estragon,

servi avec des pommes de terre en tranches au four avec thym frais,
ratatouille de légumes, et sauce champagne

&>

Seafood pasta with fresh tomato, herbs and fresh basil
Meeresfrichtenudeln mit frischen Tomaten, Krdutern und frischem Basilikum

Pates aux fruits de mer avec tomates fraiches, herbes et basilic frais

>

Vegan
Aubergine stuffed with vegetables and bulgur

Aubergine gefullt mit Gemuse und Bulgur

Aubergine farcie aux légumes et boulgour

Main course prepared on order and served at your table
lhr gewtnschter Hauptgang wird an lhrem Tisch serviert

Plat principal préparé & la minute et servi & table
DAY. 6



ST NICOLAS BAY

LABYRINTHOS

DINNER MENU CHOICES

Creamy Tomato Soup
Tomaten-Cremesuppe

Soupe cremeuse aux tomates
+ ¢

Grilled Veal fillets marinated with herbs served with fried potatoes,
broccoli and sauce from Mavrodaphni wine

Gegrillte Kalbsfilets in Krdutermarinade serviert mit Bratkartoffeln, Brokkoli und
Sauce aus Mavrodaphne-Wein

Filets de Veau grillés marinés aux herbes servis avec pommes de terre frites,
brocoli et sauce au vin Mavrodaphne

Py

Grilled Sea bass fillet with fried potatoes,
and Thai sauce

Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit Bratkartoffeln,
und Sauce Thai

Filet de bar grillé avec pommes de terre frites,
et sauce Thai

>

Linguine with Salmon caviar and smoked salmon,
cream sauce with garlic

Linguine mit Lachskaviar und Raucherlachs,
Sahnesauce mit Knoblauch

Linguine au caviar de saumon et saumon fume,
squce creme a l'ail

>

Vegan
Kritharoto with beetroot pesto
and grilled vegan cheese

Kritharoto mit Rote-Bete-Pesto
und gegrilltem, veganem Kdse

Kritharoto au pesto de betterave
et fromage végétalien grillé

Main course prepared on order and served at your table
lhr gewlnschter Hauptgang wird an threm Tisch serviert

Plat principal préparé & la minute et servi & table
DAY 7



ST NICOLAS BAY

LABYRINTHOS

DINNER MENU CHOICES

Carrot Cream Soup
Karottencremesuppe
Soupe crémeuse aux carottes

44

“Seftalies” Cypriot beef & lamb burgers,

fried potatoes, pita bread, tomato, onion with parsley and yogurt with dill

,Seftalies” zypriotische Rindfleisch- und Lammburger,

Bratkartoffeln, Fladenbrot, Tomate, Zwiebel mit Petersilie und Joghurt mit Dill

« Seftalies » burgers chypriotes boeuf & agneau,

pommes de terre sautees, pain pita, tomate, oignon au persil et yaourt a l'aneth

Py

Baked Salmon fillet with Miso sauce,
mashed cauliflower, sauteed spinach and butter carrots

Gebackenes Lachsfilet mit Misosauce,
Blumenkohlptree, sautierter Spinat und Butterkarotten

Filet de saumon au four avec sauce miso,
purée de chou-fleur, sauté d'épinards et carottes au beurre

&>

Grilled Pork fillet “Souvlaki” Greek style, fried potatoes, tomato,
onion with parsley and yogurt with dill.

Gegrilltes Schweinefilet ,Souvlaki” nach griechischer Art, Bratkartoffeln,
Tomaten, Zwiebeln mit Petersilie und Joghurt mit Dill.

Filet de porc grillé "Souvlaki" a la grecque, pommes de terre sautées,
tomate, oignon au persil et yaourt a I'aneth.

>

Vegan
"Sofegada’’, vegetables stew
with fresh tomato and Cretan herbs
,Sofegada”, Gemuseeintopf
mit frischen Tomaten und kretischen Krautern

“Sofegada”, ragolt de légumes
avec tomates fraiches et herbes crétoises

Main course prepared on order and served at your table
lhr gewlnschter Hauptgang wird an threm Tisch serviert
Plat principal préparé & la minute et servi & table

DAY. 8



ST NICOLAS BAY

LABYRINTHOS

DINNER MENU CHOICES

Cream Soup Parmentier with quinoa
Parmentier-Cremesuppe mit Quinoa
Potage parmentier cremeux avec quinoq

44

|ll

Politikos Gyros” of pork fillet with yogurt and dill,
served with pita bread, tomato,
onion with parsley and fried potatoes

Traditiona

Traditioneller ,Politikos Gyros” vom Schweinsfilet
mit Joghurt und Dill serviert mit Pitabrot, Tomate,
Zwiebeln mit Petersilie und frittierten Kartoffeln

« Politikos Gyros » de filet de porc
avec yaourt a I'aneth, pain pita, tomate,
oignon, persil et pommes frites

>

Grilled fish skewer served
with sauteed baby potatoes, pea leaf

Gegrillter Fischspiel3,
serviert mit sautierten Babykartoffeln, Erbsenblatt

Brochette de poisson grillé
servie avec pommes de terre sautees, feuille de pois

>

Traditional Chicken stew with aubergine and potatoes
Traditioneller Hihnereintopf mit Auberginen und Kartoffeln

Ragoudt de poulet traditionnel aux aubergines et pommes de terre

>

Vegan
Vegetable millefeuille
with almond milk sauce and Cretan herbs

Gemuse-Mille-feuille
mit Mandelmilch-Sauce und kretischen Krdutern

Mille-feuille de légumes avec sauce au lait d‘amande
et herbes crétoises

Main course prepared on order and served at your table
lhr gewlnschter Hauptgang wird an threm Tisch serviert
Plat principal préparé & la minute et servi & table

DAY. 9



ST NICOLAS BAY

LABYRINTHOS

DINNER MENU CHOICES

Tomato Cream Soup Andaluz
Andalusische Tomaten-Cremesuppe
Soupe crémeuse andalouse aux tomates

44

Oven roasted Cretan Lamb knuckle
with oven-baked potatoes

Im Ofen gebratene kretische Lammkeule
mit Ofenkartoffeln

Jarret d'agneau crétois réti au four
avec pommes de terre au four

>

Grilled sea bream fillet with Ouzo sauce, served
with baked potatoes and vegetables ratatouille

Gegrilltes Doradenfilet mit Ouzo-Sauce, serviert
mit Bratkartoffeln und Gemuse Ratatouille

Filet de daurade grillée avec sauce Ouzo, servi
avec pommes de terre au four et ratatouille de légumes

&>

Sauteed Turkey fillets with sweet & sour soja sauce,
fried vegetables and rice noodles

Gebratene Putenfilets mit sul3-saurer Sojasauce,
gebratenem Gemuse und Reisnudeln

Filets de dinde sautés & la sauce soja aigre-douce,
légumes frits et nouilles de riz

>

Vegan
Grilled vegetables burger with baked potatoes
and vegetables ratatouille

Gegrillter Gemuseburger mit Ofenkartoffeln
und Gemuse-Ratatouille

Burger de légumes grillés avec pommes de terre au four
et ratatouille de léegumes

Main course prepared on order and served at your table
lhr gewtnschter Hauptgang wird an lhrem Tisch serviert
Plat principal préparé & la minute et servi & table

DAY. 10



