1. BRUSCHETTA*
with prosciutto, mozzarella and basil pesto

mit Rohschinken, Mozzarella und Basilikumpesto
avec prosciutto, mozzarella, et pesto basilic

2. BURITTO WITH VEGAN CHILI CON CARNE

Vegan Minced meat, tomato, red beans and chili,
served with Vegan Coselaw Salad (Red)

mit veganem Chili con Carne, veganes Hackfleisch,
Tomaten, rote Bohnen und Chilj,
serviert mit veganem Coselaw-Salat (rot)

au Chili con Carne végétalien, Végétalien Viande hachée,
tomate, haricots rouges et piment
Servi avec salade de chou végétalienne (rouge)

3. TACOS WITH ATHENIAN FISH SALAD
Boiled fish, capers, cucumber, mayonnaise

mit Athener Fischsalat gekochtem Fisch,
Kapern, Gurken, Mayonnaise

avec salade de poisson athénien Poisson bouilli,
cépres, concombre, mayonnaise

4. BAO BUNS
With chicken tempura hoisin, vegetables julienne
and mayonnaise with chili

Mit Hdhnchen-Tempura-Hoisin, Gemuse-Julienne
und Mayonnaise mit Chili

Avec poulet tempura hoisin, julienne de légumes
et mayonnaise au piment

5. CAPRESE SALAD 19.00
Buffalo mozzarella, prosciutto, cherry tomatoes, rocket & basil pesto
Buffel-Mozzarella, Rohschinken, Cherry-Tomaten, Rucola und Basilikumpesto
Buffalo mozarella, prosciutto, tomates cerises, roquette et pesto basilic

6. ENERGY SALAD 19.00
Baby spinach, lettuce, quinoa, lentils, avocado, grilled goat cheese,

cherry tomatoes, green onions, basil, parsley and pomegranate seeds,

energy dressing with virgin olive oil, balsamic vinegar, fresh basil and mango

GrUuner Salat mit Spinat, Quinoa, Linsen, Avocado, gegrilltem Ziegen-Kase,
Cherry-Tomaten, griinen Zwiebeln, Petersilie, Basilikum und Granatapfelkernen,
Energie-Dressing mit Olivendl, Balsamico, frischem Basilikum und Mango
Salade avec épinards, quinoa, lentilles, avocat, fromage de chévre grillé,
Tomates cerises, oignon vert, basilic, persil et grenade,

Sauce a l'huile d'olive vierge, balsamique, basilic et mangue

7. TRADITIONAL GREEK SALAD
Tomato, cucumber, peppers, green onion, Feta cheese,
mini rusks, olive oil and fresh thyme

Griechischer Salat mit Tomaten, Gurken, Paprikaschoten, frischen Zwiebeln,
Feta-Kase, Mini-Zwieback, Olivendl und frischem Thymian

Salade grecque avec tomates, concombres, poivrons, oignons verts,
fromage feta, petites biscottes, huile d'olive et thym frais

8. CLASSIC CLUB SANDWICH
Chicken, bacon, tomato, lettuce, cheddar cheese,
mayonnaise dressing, green salad and French fries

Klassisches Clubsandwich mit Hahnchen, Speck, Schinken, Tomate, Lattich,
Cheddar-Kase, Mayonnaise-Dressing, grinem Salat und Pommes frites

Club sandwich au poulet avec lard, jambon, tomate, laitue,
fromage cheddar, mayonnaise, salade verte et pommes frites

9. SALMON CLUB SANDWICH
Smoked salmon, avocado, vinaigrette dressing
with mastic flavour, green salad and French fries

Clubsandwich mit gerduchertem Lachs, Avocado, Vinaigrette-Dressing
mit Mastix-Aroma, grinem Salat und Pommes frites

Club sandwich au saumon fumé avec avocat,

dressing de vinaigrette g l'arébme de mastic, salade verte et pommes frites

10. PIZZA PROSCIUTTO 19.00
Prosciutto, mozzarella, tomato sauce, sage, crispy rocket leaves and mushrooms

Rohschinken, Tomatensauce, Mozzarella, Salbei, knackige Rucolablatter und Pilze

Prosciutto, sauce tomate, mozzarella, sauge,
feuilles de roquette croquantes et champignons

11. PIZZA MARGARITA
Mozzarella, tomato sauce & fresh tomato

Tomatensauce, Mozzarella und frische Tomaten
Sauce tomate, mozzarella et tomates fraiches

12. FISH FINGERS
with French fries, tomato, cucumber, mayonnaise

Fischstadbchen mit Pommes frites, Tomaten, Gurken, Mayonnaise
Bétonnets de poisson avec pommes frites, tomates, concombres, mayonnaise

13. CHICKEN NUGGETS 13.00
with French fries, tomato, cucumber, mayonnaise

Chicken Nuggets mit Pommes frites, Tomaten, Gurken, Mayonnaise
Nuggets de poulet avec pommes frites, tomates,concombres, mayonnaise




DESSERTS

14. SEASONAL FRUITS
Assortment of fresh fruits of the season

15. GREEK YOGHURT
Yoghurt with honey and fresh fruits

16. BROWNIE & ICE CREAM
Brownie with vanilla ice-cream and chocolate sauce

17. ICE CREAM
Selection of flavours (per scoop)

DRINKS

18. SMOOTHIES

With Strawberries, banana, mangos & pineapple juice
With Blackberries & almond milk

With Mangos, passion fruit, carrot & orange juice

19. FRESH FRUIT JUICES
Orange

Watermelon

Carrot, orange

Apple, melon & watermelon

20. REFRESHING DRINKS

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco Sparkling Wine, Splash Soda Water

Mojito
Havana 3 Anos Rum, Sugar, Fresh Lime, Top up Soda Water

Hugo
Elderflower Syrup, Prosecco Sparkling Wine, Splash Soda Water

DE LUXE CATEGORY

Prices include VAT 13% and Taxes. Tiugg ocupnepidauBdavouv ®dépoug kar DA 13%
Consumer is not obliged to pay, if the notice of payment has not been received (Receipt-invoice)
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